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Tarihçe

Bölümümüz 1999-2000 Eğitim Öğretim Yılında
İktisadi ve İdari Programlar Bölümü adıyla
faaliyete başlamış, 2011-2012 Eğitim Öğretim
döneminde şimdiki adıyla faaliyetini
sürdürmeye devam etmektedir. Bölümümüz,
Turizm ve Otel İşletmeciliği Ön lisans Programı
ile normal ve ikinci öğretim olarak eğitim-
öğretime devam etmektedir.
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Bölümün Amacı

Turizm sektörü; ulaşım, konaklama, eğlence, kongre, spor disiplinlerini içine
alan ve gelişmekte olan ülkelerde en hızlı büyüyen sektörlerden biridir.
Turizm; yerli ve yabancı turistlerin, tarihsel ve kültürel inceleme amacıyla
ya da spor yapmak, eğlenmek için düzenledikleri gezi ve konaklama, yemek
yeme gibi etkinlikleri kapsamaktadır. Programımız, turizm alanında nitelikli
insan gücü yetiştirmeyi ve onları turizmin temel taşları olabilecek düzeye
çıkarmayı amaçlamaktadır.
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Bölümün Ders İçeriği

Toplam ders sayısı: Bölümümüzün yeni müfredatında 
75 adet ders bulunmaktadır.
1. yıl 1. dönem: 9 Zorunlu, 6 Seçmeli / 1. yıl 2. 

dönem: 6 Zorunlu, 6 Seçmeli 
2. yıl 1. dönem: 4 Zorunlu, 20 Seçmeli/ 2. yıl 2. 
dönem: 5 Zorunlu, 19 Seçmeli ders bulunmaktadır. 
Öğrencilerimiz seçmeli derslerden 1. yıl 1.dönem 1 
seçmeli ders, 1. yıl 2. dönem 2 seçmeli ders, 2.yıl 1. 
dönem 6 seçmeli ders, 2. yıl 2. dönem 5 seçmeli ders 
alabilmektedir.
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Programda mevcut olan (toplam 
120 AKTS karşılığı) derslerin 

tümünü başarıyla tamamlamak 
için 4.00 üzerinden en az 2.00 

ağırlıklı not ortalaması elde 
etmek, bununla birlikte mevcut 

uygulamadaki zorunlu staj 
uygulamasını başarı ile 

tamamlamak gerekmektedir.

Mezuniyet Şartları
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Mezunların Nitelikleri

Mezun olan öğrencilerimiz, konaklama işletmelerinde, yiyecek-içecek
işletmelerinde, seyahat işletmelerinde görev alabilmektedirler. Yabancı dil
ve yeterli meslek bilgisine sahip olan mezun öğrencilerimiz, hızla gelişen ve
küreselleşen sektörde yurt dışında da çalışma olanağı bulmaktadır.

Kendini geliştiren öğrencilerimiz, turizm işletmelerinde üst yönetim
kademesinde görev almaktadır.

Öğrencilerimiz, bölümümüzden mezun olduktan sonra girecekleri
DGS(Dikey Geçiş Sınavı) ile bölümleriyle ilgili lisans programında
öğretimlerini sürdürebilmektedir.
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Araştırma Olanakları

Okulumuzda 2 adet bilgisayar 
laboratuvarı bulunmaktadır. 
Bilgisayar laboratuvarlarında 
öğrencilerimiz araştırma 
yapabilmekte ayrıca öğretim 
elemanlarımız bilgisayarda eğitim 
verilmesini gerektiren dersleri 
laboratuvarlarda işlemektedirler. 
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Kat hizmetleri derslerinin 
uygulamalarının gerçekleştirildiği 1 

adet kat hizmetleri laboratuvarı  
bulunmaktadır.
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Seminer salonu olarak da 
kullanılabilen ve öğrencilerin 

uygulama derslerini 
gerçekleştirdikleri 1 adet 

yiyecek-içecek servisi 
laboratuvarı bulunmaktadır.
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Staj Olanakları

Yeni müfredatımıza göre 
öğrencilerimizin 40 iş günü zorunlu 
meslek stajları bulunmaktadır. 

Öğrencilerimiz; konaklama 
işletmeleri, yiyecek içecek 
işletmeleri ve seyahat işletmelerinde 
staj yapabilmektedirler.



Otel Lokanta ve İkram Hizmetleri Bölümü

Yurtdışı Üniversite Değişim Programı Olanakları

Öğrencilerimiz Erasmus programı ile yurt dışında stajlarını 
yapabilmektedirler. 
Dil yeterliliği olan öğrencilerimiz, AB dışındaki diğer ülkelerle Mevlana 
değişim programından faydalanabilmektedirler.
Ayrıca ulusal sınırlarımız içerisinde Farabi değişim programına da 
katılabilmektedirler. 
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Bölüm Başkanı: Öğr. Gör. Hilal GÜL

Çalışma alanları: Sosyal ve Beşeri Bilimler, Turizm 
Sosyolojisi, Yönetim ve Organizasyon, Pazarlama 

Eğitim Bilgisi: 

• Doktora : Muğla Sıtkı Koçman Üniversitesi Sosyal 
Bilimler Enstitüsü Turizm İşletmeciliği devam ediyor

Akademik Personel
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Öğr. Gör. Dr. Tarih Eren BABÜR

Çalışma alanları: Besin Hijyeni, Yiyecek İçecek Kültürü, 
Turizm ve Gastronomi

Eğitim Bilgisi: 

• Doktora Mezuniyet: Selçuk Üniversitesi Sağlık Bilimleri 
Enstitüsü Besin Hijyeni ve Teknolojisi Ana Bilim Dalı
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Öğr. Gör. Dr. Nazan PÜRMÜSLÜ

Çalışma alanları: Cumhuriyet Tarihi

Eğitim Bilgisi: 

• Doktora: Fırat Üniversitesi Cumhuriyet Tarihi Bilim 
Dalı 
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Konum
https://harita.mu.edu.tr

https://harita.mu.edu.tr/


………..........Bölümü Tanıtımı
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• Öğrenci İşleri Telefon:

0 252 211 13 04

0 252 211 22 45

• Özel Kalem Telefon:

0 252 211 19 94

• e-posta:

fethiye@mu.edu.tr

• Adres :

Muğla Sıtkı Koçman Üniversitesi

Fethiye Ali Sıtkı Mefharet Koçman MYO

Baha Şıkman Caddesi 314 Sokak No:6,  48300 Fethiye/MUĞLA

İLETİŞİM

mailto:fethiye@mu.edu.tr

